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“Jeunes     Talents”Remise des prix :  Les primés seront gratifiés…

Inscrivez vite vos apprentis !
Pourquoi inscrire votre apprenti ?

Déroulement du concours :

1- LE CHALLENGE

2- �GAGE DE VISIBILITÉ, EN BÉNÉFICIANT 
DE LA CAMPAGNE DE COMMUNICATION  
MISE EN ŒUVRE POUR LE CONCOURS.

3- �VALORISER LA FORMATION 
DE VOS APPRENTIS

4- �PROMOUVOIR L’EXCELLENCE 
ET LA GASTRONOMIE FRANÇAISE

- Trophées concours « Jeunes Talents 2011 ».
- �1er prix :  semaine de stage chez Régis Marcon (cuisinier, propriétaire du restaurant Le clos des 

Cîmes,  et gagnant de plusieurs concours dont le Bocuse d’or en 1995)
- 2ème et 3ème prix : stage chez l’un de nos partenaires
- Prix spécial dessert : stage chez notre partenaire Valrhona
- �Dotation en espèces pour chaque participant et remise d’une veste de cuisine Clément 

personnalisée

Pré-sélections régionales :  
• �Elaboration d’une recette pour un plat  

et un dessert sur les thématiques suivantes :

- �le Bœuf Charolais, morceau choisi : le filet 
accompagné de 3 garnitures.  

- le Chocolat pour le dessert 

• �Sélection d’un candidat sur présentation  
des recettes aux membres du bureau  
de l’association régionale.

Finale Nationale : 

LE 10 NOVEMBRE 2011 
�LORS DE LA FOIRE INTERNATIONALE 
GASTRONOMIQUE DE DIJON
• �RÉALISATION ET PRÉSENTATION DU PLAT  

ET DU DESSERT DEVANT UN JURY D’EXPERT.
(Les candidats sont pris en charge et hébergés  
sur place dès le jour de la finale).

• �CONCOURS de 15h30 à 19h30, REMISE DES PRIX 
et DINER DE GALA à partir de 20h00.

• SERONT PRÉSENTS LORS DE CETTE FINALE : 
- �Le président « Restaurateur de France » J-F Serazin,
- Régis Marcon - Chef étoilé (Le clos des Cîmes), 
- D’autres Chefs et personnalités.

2ème édition 2011
CONCOURS

INSCRIPTION
INFORMATIONS CONCERNANT VOTRE APPRENTI

Nom 

Prénom 

Âge 

Etablissement / Restaurant 

Date de signature du contrat

Diplôme préparé 

Cursus

Centres d’intérêts / Passions

Ambitions professionnelles
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CONCOURS « JEUNES TALENTS 2011 » 
Hostellerie d’Aussois
Route de Saulieu
21140 SEMUR-EN-AUXOIS

AFFRANCHIR  
AU TARIF  

EN VIGUEUR

!

www.restaurateursdefrance.com

Les modalités de participation et le réglement complet 
vous seront prochainement adressés et accessibles 

depuis notre site internet.

Pour inscrire votre apprenti au concours,  
veuillez compléter le bulletin ci-joint et nous le retourner  

à l’adresse suivante ou par fax au :

03 80 97 34 56
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